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PESCADOS AHUMADOS S/M CHULETAS DE VENADO CON SALSA DE FRAMBUESAS 1.875
OSTRAS DE BELON. La pieza 325 PZas. PATO ASADO CON SALSA DE ACEITUNAS 1.950
ENSALADA DE LANGOSTINOS CON AGUACATE 3.275 PINTADA AL HORNO A LOS 3 AROMAS 1.850
ENSALADA DE BOGAVANTE ALINADA A LA ESPANOLA 3.675 PECHUGA DE PATO ASADA CON SALSA AL VINO TINTO. 2 pers. 3.975
ENSALADA TIBIA DE OCA AHUMADA A LAS TRUFAS 1.650 ALBONDIGON DE TERNERA ¥ TRUFAS CON HORTALTIZAS 2.150
EQPARRAGOS VERDES GRATINADOS CON HOLANDESA 1.350 HALICOT DE CORDERO AL JENJIBRE EN HOJALDRE 1.975
PASTEL CALIENTE DE HABAS Y GAMBAS A LA AJEDREA 1.375 CREPES DE O0CA A LAS TRUFAS 1.900
MENESTRA LIGERA DE VERDURAS DEL INVTERNO 1.425 RINONES DE CORDERO AL FINO DE JEREZ CON PAPPARDELLE 1.725
TARTALETA DE TRUFAS YV FOIE-GRAS 2.950 MOLLEJAS DE TERNERA BRESEADAS CON TRUFAS EN HOJALDRE 1.950
0STRAS CALIENTES CON SALSA DE CALABACINES Y LECHUGA 1.975 ESCALOPINES DE SOLOMTILLO CON UNA SALSA A LAS ESPECTIAS 1.99%
HABAS DE LA TEMPORADA AL ESTILO DE ZALACAIN 1.200 RINONES DE CORDER(O ASADOS EN SU GRASA CON PISTO 1.625
CONSOME CALIENTE DE RABO DE BUEY 675 TOURNEDO A LA BEARNESA 1.990
SOPA DE PESCADOS AL QUESO PARMESANO 975 COSTTILLAR DE CORDERO LECHAL ASADO CON SU RINON. 2 pens. 3.950
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CREMA FRTIA DE ESPARRAGOS VERDES §&75 ENTRECOTE DE BUEY A LAS ESCALONTAS Y AL TUETANO 1.950
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HUEV0S REVUELTOS AL VAPOR CON TRUFAS 1.975 STEAK TARTARE 1.990
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CREPES A LA CREMA PASTELERA Y ALMENDRAS 890
TARTARE DE LUBINA 1.850 SURTIDO DE FRUTAS FRESCAS AL SORBETE DE LIMON 890
BACALAQ TELLAGORRT 1.350 BISCUIT GLACE CON CHOCOLATE FUNDIDO 675

VIEIRAS A LAS ENDIVIAS VY AL VINO DE ALBARINO 2.150 CORONEL DE PERA 1.300
ESTOFADO DE ALCACHOFAS Y ALMEJAS AL JUGO DE TRUFAS 2.175 LOS HELADOS Y SORBETES DEL DIA 625
ROLLOS DE LECHUGA RELLENOS DE MERLUZA Y GAMBAS 1.925 TRIO DE FRUTAS AL GRATIN 775
SUPREMA DE MERLUZA AL VAPOR DE LA ALBAHACA 1.975 ESPUMA DE PRALINE 6175
FILETES DE LENGUADO EN SALSA VERDE 1.975 PERA CARAMELIZADA AL SABAVON Y JUGO DE FRAMBUESAS 775
LUBINA AL TOMILLO SOBRE MOUSSE DE ACELGAS 2,175 LOS SOUFFLES 925
RAGOUT DE BOGAVANTE CON HABAS DE LA TEMPORADA 3.790 LAS TARTAS DEL CARRO DE POSTRES 675

ESTOFADO DE LANGOSTINOS CON TRUFAS 3.475 QUESOS 475

Pan, mantequilla y dulces 275

La panaderia, neposteria Y helados estdn hechos en Zalacadin

Servicio & Limpuestos Ancluidos
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Le nogamos nos disculpe 84 no podemos sernvinle alguno de Los platos fesenados.
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Dependemos de Las mercancias frescas de temporada y de sus enthegas.
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Alvarez de Baena,4-Tel.(91) 26148 40-Madrid-6

VAN /1930



ar
=

F TEITF SIS E AT TR ESTRNEANEIDII SIS ISEESIRSES

R A S A e .
rﬂ.aﬂ.....,.w ,.umﬁn.

CEE N
Y W,

- .,mwb
o

llustraciones: J. Barcaiztegui
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