e e ¢ N




Verde con roquefort
De otono (camarones, jamon, arroz

_ . blanco y champignons)
(SO?%@ é}mp é‘ §mm Melon, berro, pollo y nueces
“~ /4 De Zapico (zanahorias ralladas y
aceitunas verdes)
De Endivias

Cold N hEaladas cotnines Los pollos saltados al ajillo
Paté de centolla Pechuga de pavita braceada con

Paté de higado de ave y - TN castafias
Salmén ahumado escocés - Crépes con jamon, ricota y nueces
Centollas fueguinas ’ [ é) o ﬂ. Los Chanchos Naranjeros
& S Los pollos con crema estragén y
e e i S
Medallones de lomo flambeados con

[Langostinos con tres salsas
pimienta negra

[angostas del Pacifico
Pavita
Truchas ahumadas
Ninos envueltos con champagne y
paté
Blanquette de Veau

Jamoén redondo glaceado
Mel6n con jamén

Suprema de pollo con salsa de quesoy
champignons

Centolla Thermidor

Crépes de salmén y caviar
Calamares como en Buzios

Las Vieyras del Chef Santiago
Lenguado al champagne

Gran Parana grillé con manteca y
alcaparras

Trucha con almendras

Brochette de langostinos y panceta
Langostas del pescador

Crépes de langostinos y champignons
Langostinos al ajillo

Palta rellena con camarones
Codommices en escabeche
Paltas

Palmitos

Esparragos

Blinis con caviar y crema
Jamon serrano

Tabla de quesos
Hot

Esparragos gratinados

Los Champignons de la Bella Ivonne
Canapé de champignons
Champignons rellenos de Homero
Huevos en cocotte con salmoén
ahumado y caviar

Huevos en cocotte con centollay
camarones

Omelette de camembert

Omelette de truchas ahumadas Lomo doble
Omelette de champignons frescos Entrecote
Huevos revueltos con centollas, caviar Lomo Clark’s

y crema Lomo Clark’s entero
Lomo grillé, manteca roquefort
. Filet mionén con dos mostazas
Lomo entero en sartén, flambeado en
(SO%PS cognac y pimienta
Los contrafilet con vino y caracti
Brochette de lomo
Brochette mixta (lomo, panceta, pollo,
Crema de esparragos langostinos)
Consomé fuerte con champagne Colita de lomo marinada
De cebollas gratinadas Silla de cordero con salsa de menta
Vichyssoise con caviar Paillard de lomo
Gazpacho de La Chimere Boeuf Stroganoff
Pollo a la parrilla con limén
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Los cochinillos de Clark’s

Costillas de ternero mamon de la
Cabana de Don Luis

Los escalopes de Veau con chablis y
limén

Ciervos con salsa de caza

Los Faisanes de Status

Las piernas de ternera del Gran
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Lomo standard
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Profiteroles “Delice des Rois”
Las peras en borgona
Castanas en almibar
Vodka lemén sherbet
Helado de limén y champagne
Crépes de dulce de leche
Sambayon y helado
Mousse de chocolate
Los grandes merengues (helado,
cremas v nueces )

Ensalada de frutas
(g)aM‘ Helados y almendrados
Frutillas
Cerezas

Crépes flambeadas con helado y
Nicoise Clark’s frutillas

Champignons crudos P e Omelette de dulce de leche
Apio, manzanas y nueces e | ——— Quesos con uvas
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